
ENTRÉES
Semoule d’agneau, coriandre, épices douces 

ou 
Acras de morue, mayoseille 

 

PLATS  
Chou farci tout cochon, sauce moutarde 

ou 
Gravlax de saumon, betterave, huile d’aneth 

ou 
Penne al pomodoro 

 
DESSERTS

Assiette de fromages de chez Taka et Vermo 
ou  

Crémeux feuille de figuier, mûres, cassis 
ou 

Streusel, chocolat chaud, glace aspérule 

MENU MIDI
Menu saisonnier du mardi au samedi, de 12h à 14h15 

Entrée/Plat/Dessert – 24€ 

Entrée/Plat ou Plat/Dessert – 19€ 



DAY MENU
Seasonal menu from Tuesday to Saturday, from 12am to 2:15pm 

Starter/main course/dessert– 24€ 
Starter/main course or Main course/dessert – 19€ 

STARTERS
Lamb, semolina, coriander, mild spices 

or 
Cod acras, mayoseille 

 
MAIN COURSES  

Pork-stuffed cabbage, mustard sauce 
or 

Salmon gravlax, beetroot, dill oil 
or 

Penne al Pomodoro 
 

DESSERTS
Taka and Vermo cheeses 

or 
Fig leaf cremeux, blackberries, blackcurrants 

or  
Streusel, hot chocolate sauce, woodruff ice cream 


